
 

 
Morning Breaks 

 
 
 

Rise and Shine 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee  

And Herbal Teas 
$3.95 
 

The Continental 
Assorted Breakfast Pastries, Muffins and Croissants 

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 
$9.95 
 

Traditional 
Freshly‐Squeezed Florida Orange and Grapefruit Juice 
Assorted Breakfast Pastries, Muffins and Croissants 

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 
$11.95 

 
Bagel Break 

Freshly Squeezed Florida Orange and Grapefruit Juice 
Seasonal Fresh Sliced Fruit 

Assorted Bagels 
Whipped Cream Cheese 

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 
$13.95 

 
 

Southern Continental 
Chilled Fruit Juices 

Freshly‐Squeezed Florida Orange and Grapefruit Juice 
Seasonal Fresh Sliced Fruit 

Assorted Breakfast Pastries, Muffins and Croissants 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 

$13.95 
 
 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 

 

Afternoon Breaks 
 
 

Cookie Jar 
Chocolate Chip, Oatmeal Raisin and Peanut Butter Cookies 

Whole and Skim Milk 
Assorted Soft Drinks  

Freshly‐Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 
$10.95 

 
 
 

Say Cheese 
Assorted Crackers 

Sweet Red Grapes Domestic and Imported Cheese Board 
Assorted Soft Drinks 

$12.50 
 
 

Additional Suggestions 
 

Assorted Soft Drinks $2.75 each 
 

Mineral and Sparkling Water $3.00 each 
 

Coffee $30.00 per gallon 
 

Herbal Teas $3.00 per pkg. 
 

Milk $12.00 per pitcher 
 

Assorted Cookies $16.00 per dozen 
 

Brownies $19.00 per dozen 
 

Yogurt and Granola at $3.00 per person 
 
 
 



 

Breakfast Buffets 
20 Guest Minimum 

 
 

All American 
Freshly Squeezed Florida Orange Juice 

Assorted Fruit Juices 
Farm Fresh Scrambled Eggs 
Crispy Bacon and Sausage 
Chef’s Breakfast Potatoes 
Tropical Fruit Display 
Assorted Cold Cereals 

Assorted Freshly Baked Breakfast Pastries and Muffins 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 

$18.00 
 
 

Southern Style 
Freshly Squeezed Florida Orange Juice 

Assorted Fruit Juices 
Farm Fresh Scrambled Eggs 

Buttermilk Biscuits and Sawmill Gravy 
Crispy Bacon and Sausage 
Chef’s Breakfast Potatoes 
Tropical Fruit Display 
Assorted Cold Cereals 

Assorted Freshly Baked Breakfast Pastries and Muffins 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 

$19.00 
 
 

All Natural 
Freshly Squeezed Florida Orange Juice 

Assorted Fruit Juices 
Scrambled Egg Beaters 

Canadian Bacon 
Low‐Fat Cottage Cheese 
Tropical Fruit Display 
Assorted Cold Cereals 

Assorted Fruit Yogurts with Granola 
Assorted Fresh Bakery Muffins 

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Herbal Teas 
$20.00 
 
 
 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 

Luncheon 
 

Sandwich Board  
 

 
All Sandwiches are served with Pasta Salad, 

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee, Ice Tea, and Dessert 
$20.00 per person 

 
 

Marathon Club 
Shaved Smoked Turkey Breast, Swiss cheese, 

Lettuce and Ripe Tomatoes on a Fresh baked roll 
With Fruit Garnish 

 
Front Street Deli 

 Smoked Turkey, Virginia ham, 
Cheddar and Swiss cheese, 

Lettuce, Red Onion and Tomato 
On a Fresh baked roll 

 
Fresh Catch 

Fresh Grilled Mahi Mahi with Lettuce, Tomato and Onion 
On a Luau roll with Homemade Tartar Sauce 

 
Chicken Sandwich 

Herb Marinated Grilled Chicken with Swiss Cheese, 
Roasted Peppers, on a Fresh roll 

 
 

Desserts 
 

Key Lime Pie 
 
 
 
 
 
 



 

Lunch Buffets 
20 Guest Minimum 

 
 

All Buffets are served with  
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee, and Ice Tea 

$27.95 per person 
 

 

 
Zesty Italian Buffet 

Fresh Tomato and Mozzarella Salad with Balsamic Vinaigrette 
Key West Shrimp Scampi served with Angel Hair Pasta 
Classic Chicken Marsala served With Angel Hair Pasta 

Baked Garlic Cheese Bread  
Cheese Cake 

 

 
Deli Buffet 

Deli Tray including: 
Sliced Roast Beef, Smoked Turkey, Virginia Ham, Cuban Roast Pork, Capicolla 

Imported and Domestic Cheeses, 
Tomatoes, Onions, Pickles 

Fresh Deli Breads and Croissants 
Assorted Condiments 

Seasonal Fresh Fruit Display 
Assorted Cookies and Brownies 

 
 

Traditional Buffet 
Hotdogs 

Hamburgers  
Assorted Condiments and Rolls 

Potato Salad & Coleslaw 
Corn on the Cob 
Baked Beans 
Watermelon 

 
 
 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

 

 
Boxed Lunch 

All Lunches include Potato Chips,  
Fresh Whole Fruit, and Can of Soda. 

$15.95 per person 
 
 
 

Virginia Ham and Cheese 
Sliced Baked Ham and Swiss Cheese 

on a Kaiser Bun with Lettuce, Tomato and Onion 

 
 
 

Turkey Club 
Sliced Oven Roasted Smoked Turkey Breast, Swiss Cheese and Bacon  

on a Whole Wheat Bun with Lettuce and Tomato 

 
 
 

Vegetarian Delight 
Roasted Peppers, Portabella Mushrooms, Swiss Cheese on a  

fresh baked Laua Roll 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 

Plated Dinners 
Your guests will make their selections from the below four course menu at the 

time of service for a “prepared to order” restaurant experience.   
Maximum 30 people.  

 
All Dinners are served with Warm Rolls and Whipped Butter, Appetizer, Entrée, Dessert,  

Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Iced Tea 
At $55.00 per person 

 

Appetizer 
Crab cake 

Served with Baby Greens and spicy tropical salsa 
 

Seared Ahi Tuna 
Accompanied with fresh Ginger and Spicy Mango hosin sauce 

 

Salad 
Beach House Salad 

Baby greens tossed with creamy Raspberry dressing and dried cranberries 
 

Entrees 
Pasta Primavera 

Grilled Chicken sautéed with garlic, onions, peppers, mushrooms, and  
fresh chopped parsley, served over angel hair pasta 

 
Mahi Mahi 

Oven baked Mahi Mahi, served with seasonal vegetables sautéed  
with garlic and garlic mashed potatoes 

 
New York Strip 

Grilled Black Angus Strip steak topped with Garlic Butter  
served with roasted Fingerling Potatoes 

steamed Vegetables 
 

Desserts 
Key lime Pie 

Traditional Key lime pie served with seasonal berries 
 

Chocolate Eruption Cake 
Chocolate Eruption cake drizzled with chocolate & carmel sauce  



 

Dinner Buffet 
20 Guests Minimum 

 
 

Key West Barbecue 
Tropical Shrimp Salad 
Red Bliss Potato Salad 

Herb Marinated Grilled Chicken 
Baked Snapper with a Key Lime Butter and Tropical Fruit Salsa 

Sweet Yellow Corn 
Molasses Baked Beans 
Freshly Baked Rolls 

Key Lime Pie 
$42.00 per person 

 
 
 

Beach House Delight 
Freshly Baked Rolls 
Island Conch Fritters 

Traditional Caesar Salad 
Grilled Chicken in a Lemon Butter Caper Sauce 

Tenderloin of Beef with Ginger Soy Sauce 
Gulf Shrimp and Local Fish in a Coconut Lime Broth 

Rice Pilaf 
Market Select Vegetables 

Key Lime Pie 
Chocolate Eruption Cake 

$50.00 per person 
 
 
 
 
 
 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 

Cocktail Packages 
 

Open Bar – Unlimited 
Premium Brands 

$19.00 per person First Hour; $10.00 per person per Hour thereafter 
 

Tanqueray Gin      Absolut Vodka      Dewar’s Scotch 
Jack Daniel’s      Canadian Club      Barcardi Anejo 
Premium Chardonnay    White Zinfandel    Cabernet Sauvignon 
Budweiser Beer     Miller Lite Beer      Heineken Beer 
Corona       Amstel Light Beer     

Preferred Brands 
$16.00 per person First Hour; $9.00 per person per Hour thereafter 

 
Beefeater Gin      Fris Vodka      Bacardi Rum 
Cutty Sark Scotch    Jim Beam Bourbon    Seagram’s 7 Whiskey 
Preferred Chardonnay    White Zinfandel    Cabernet Sauvignon 
Budweiser Beer     Miller Lite Beer      Heineken Beer 
Corona       Amstel Light Beer    Non‐Alcoholic Beer 
 

Soft Bar 
$12.00 per person First Hour; $8.00 per person per Hour thereafter 

Imported and Domestic Beer 
House White and Red Wine 

Mineral Water 
Assorted Soft Drinks 

 

Host Bar – By the Drink 
Beverage Service Prices are based on Total Consumption 

 
Preferred Brands $6.50 
Premium Brands $7.50 

Super Premium Brands $8.00 
Frozen Drinks $7.50 
Domestic Beer $5.00 

Imported Beer $5.50 
House Wine $6.00 

Juice and Sparkling Water $3.00 
Soft Drinks $3.00 
Cordials $9.50 

 
If Bar Sales do not exceed $500.00 per Bartender, there will be a $75.00 per Bartender Charge for the First 

Hour; $50.00 Each Additional Hour (Maximum of Three Hours) 
 

The Sheraton Suites Key West is the only licensed entity allowed to sell and serve 
alcoholic beverages for consumption on the premises. Therefore, alcoholic beverages are 

not permitted to be brought in to the hotel or to leave hotel premises. 
Open Bar and Host Bar Prices are Subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 



 

Hors d’oeuvres 
 

Fresh Fruit Platter 
Sliced Seasonal Tropical Fruits 

$5.00 per person (20 people minimum) 
 

Garden Gathering 
Crisp Seasonal Vegetables Crudités and 

Herbed Vegetable Dip 
$6.00 per person (20 people minimum) 

 
Deluxe Cheese Board 

Imported and Domestic Cheeses, Tropical Fruit Garnish, 
Whole Grain Mustard, Assorted Crackers 
$11.00 per Person (20 people minimum) 

 
Cold Hors d’oeuvres 

$3.50 each (30 pieces of each minimum) 
 

Oakwood Smoked Salmon Pinwheels 
Fresh Seasonal Fruit Kabobs 
Seared Tuna on Wontons 
Beef and Scallion Rolls 

European Cucumber topped with Horseradish Cream Cheese 
Crabmeat in Phylo Baskets 

Chilled Jumbo Shrimp Cocktail at $4 each 
Stone Crab Claws with Key Lime Mustard Sauce  at Market Price 

 
Hot Hors d’oeuvres 

$3.50 each (30 pieces of each minimum) 
 

Chicken Fingers 
Crab Stuffed Mushrooms 

Pork Pot Stickers with Ginger Soy Sauce 
Coconut Fried Shrimp with Citrus Glaze 

Conch Fritters with Cocktail Sauce 
Mini Crab cake 

                           
Snacks 

 
Spinach and Artichoke Dip 
Served with Corn Chips 

$4.00 per person 
 

Tortilla Chips with Mexican Salsa 
$2.75 per person 

 
Peanuts   $12.00 per pound 

Mixed Nuts   $16.00 per pound 
 

Cashews   $29.00 per pound 
 

Macadamia Nuts   $35.00 per pound 
 

Pretzels   $12.00 per pound 

 

If Attendance falls below minimum, a $12.00 per person Surcharge will be applied. 
Food and Beverages are subject to a 20% Service Charge and Applicable Sales Tax 
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